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Milbrut erede di un’esperienza centenaria 
nel settore dolciario e a agroalimentare, 
nasce nel 2014 ed è un’azienda che 
produce prodotti finiti e semilavorati per 
pasticcerie e simili.
La storia della famiglia Milbrut ha origini 
nei primi novecento Siciliano.

La Dolce Passione di Famiglia insieme 
all’esperienza che ha arricchito le nostre 
generazioni è l’eredità piu grande della 
nostra azienda, l’ingrendiente principale 
che contraddistingue i nostri prodotti sul 
mercato.

DI FAMIGLIA

DOLCE 
PASSIONE

www.milbrut.com



Ciò che ci caratterizza è la passione per il genuino 
che si traduce nella realizzazione di prodotti 
rigorosamente fatti a mano seguendo ricette 
custodite gelosamente da più di quattro generazioni.
La qualità costante nel tempo, l’amore e la dedizione 
per il nostro lavoro emergono in un MADE IN SICILY 
riconosciuto e apprezzato nel mondo.
Il nostro obiettivo è quello di soddisfare i palati 
più esigenti attraverso la sperimentazione e la 
ricerca continua mantenendo costanti tradizione e 
innovazione.
Il nostro must heve? La Raviolina, chiaramente.
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LE  RAVIOLINE
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CODICE 
Mini 30 gr: RM01 
Mignon 50 gr: RV01 
Grande 100 gr: RG01 

 

INGREDIENTI
SFOGLIA: Farina Tipo”00”, Zucchero, Strutto, Acqua 
e Lievito Naturale.

Ripieno: Crema di Ricotta.

PACKAGING

Peso 30 g 50 g 100 g

Scatola 6 kg 6 kg 6 kg

Pezzi conf. ~180(RM) ~120(RV) ~60(RG)

SHELF LIFE:
~12 mesi (-18°) dalla produzione

RAVIOLINA
RICOTTA 
crema di ricotta di pecora
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RAVIOLINA
CREMA 
con crema pasticcera

CODICE 
Mignon 50 gr: RV02 

 

INGREDIENTI
Latte, Amido Di Mais, Farina Tipo ”00”, Zucchero, 
Strutto, Acqua, Lievito Naturale, Uova, Colarante: 
E102.
SFOGLIA: Farina Tipo”00”, Zucchero, Strutto, Acqua 
e Lievito Naturale.
Ripieno: Latte, Amido Di Mais, Uova, Farina”00”, 
Coloranti: E102

PACKAGING

Peso 50 g

Scatola 6 kg

Pezzi conf. ~120(RV)

SHELF LIFE:
~12 mesi (-18°) dalla produzione
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RAVIOLINA 
WILLIAMS
con ricotta, pere 
e pepite di cioccolato

CODICE 
Mignon 50 gr: RV03 

 

INGREDIENTI
Latte, Amido Di Mais, Farina Tipo ”00”, Zucchero, 
Strutto, Acqua, Lievito Naturale, Uova, Colarante: 
E102.
SFOGLIA: Farina Tipo”00”, Zucchero, Strutto, Acqua 
e Lievito Naturale.
Ripieno: Crema Di Ricotta, Pere, Zucchero e Gocce 
di Cioccolato.

PACKAGING

Peso 50 g

Scatola 6 kg

Pezzi conf. ~120(RV)

SHELF LIFE:
~12 mesi (-18°) dalla produzione
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RAVIOLINA 
GOLD
con ricotta e pistacchio

CODICE 
Mignon 50 gr: RV04 

 

INGREDIENTI
Latte, Amido Di Mais, Farina Tipo ”00”, Zucchero, 
Strutto, Acqua, Lievito Naturale, Uova, Colarante: 
E102.
SFOGLIA: Farina Tipo”00”, Zucchero, Strutto, Acqua 
e Lievito Naturale.
Ripieno: Crema Di Ricotta e Crema Di Pistacchio.

PACKAGING

Peso 50 g

Scatola 6 kg

Pezzi conf. ~120(RV)

SHELF LIFE:
~12 mesi (-18°) dalla produzione
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RAVIOLINA
CIOCCOLATO
con Crema di Ricotta 
e Gocce di Cioccolato

CODICE 
Mignon 50 gr: RV05 

 

INGREDIENTI
Latte, Amido Di Mais, Farina Tipo ”00”, Zucchero, 
Strutto, Acqua, Lievito Naturale, Uova, Colarante: 
E102.
SFOGLIA: Farina Tipo”00”, Zucchero, Strutto, Acqua 
e Lievito Naturale.
Ripieno: Latte, Amido Di Mais, Uova, Farina”00”, 
Coloranti: E102

PACKAGING

Peso 50 g

Scatola 6 kg

Pezzi conf. ~120(RV)

SHELF LIFE:
~12 mesi (-18°) dalla produzione
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RAVIOLINA 
NOIRE
con ricotta 
e cioconocciola

CODICE 
Mignon 50 gr: RV06 

 

INGREDIENTI
Latte, Amido Di Mais, Farina Tipo ”00”, Zucchero, 
Strutto, Acqua, Lievito Naturale, Uova, Colarante: 
E102.
SFOGLIA: Farina Tipo”00”, Zucchero, Strutto, Acqua 
e Lievito Naturale.
Ripieno: Crema Di Ricotta, Crema Di Nocciola.

PACKAGING

Peso 50 g

Scatola 6 kg

Pezzi conf. ~120(RV)

SHELF LIFE:
~12 mesi (-18°) dalla produzione
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RAVIOLINA 
PISTACCHIO
con crema di latte 
aromatizzata al pistacchio

CODICE 
Mignon 50 gr: RV08 

 

INGREDIENTI
Latte, Amido Di Mais, Farina Tipo ”00”, Zucchero, 
Strutto, Acqua, Lievito Naturale, Uova, Colarante: 
E102.
SFOGLIA: Farina Tipo”00”, Zucchero, Strutto, Acqua 
e Lievito Naturale.
Ripieno: Latte, Amido Di Mais, Uova, Farina”00”, 
Coloranti: E102, pistacchio

PACKAGING

Peso 50 g

Scatola 6 kg

Pezzi conf. ~120(RV)

SHELF LIFE:
~12 mesi (-18°) dalla produzione
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RAVIOLINA 
OUVERTURE
crema al cioccolato 
e pepite al cioccolato

CODICE 
Mignon 50 gr: RV09 

 

INGREDIENTI
Latte, zucchero, farina di Grano tenero tir a 00, 
cioccolato fondente: [zucchero, latte intero 
in polvere, burro di cacao, pasta di cacao, 
emulsionante (lecitina di soia), aroma naturale di 
vaniglia.] 
SFOGLIA: Farina Tipo”00”, Zucchero, Strutto, Acqua 
e Lievito Naturale.

PACKAGING

Peso 50 g

Scatola 6 kg

Pezzi conf. ~120(RV)

SHELF LIFE:
~12 mesi (-18°) dalla produzione
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RAVIOLINA 
RED PASSION
con crema di latte 
alla vaniglia  e un cuore 
di confettura ai frutti rossi

CODICE 
Mignon 50 gr: RV10 

 

INGREDIENTI
Latte, purea di frutti di bosco: (sciroppo di 
glucosio, zucchero, frutti di bosco, pectina, aromi, 
acido sorbito)
SFOGLIA: Farina Tipo”00”, Zucchero, Strutto, Acqua 
e Lievito Naturale.

PACKAGING

Peso 50 g

Scatola 6 kg

Pezzi conf. ~120(RV)

SHELF LIFE:
~12 mesi (-18°) dalla produzione
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1 Preriscaldare la friggitrice ad una 
temperatura di 180/185 C°.

2 Disporre il prodotto largamente nel 
cestello della friggitrice e immergerle 
completamente, ancora congelate, 
nell’olio a temperatura prestabilita

3 Dopo qualche minuto, scuotere 
delicatamente il cestello della friggitrice 
per evitare che il prodotto si attacchi l’uno 
con l’altro.

4 Dopo qualche minuto, il prodotto verrà a 
galla: saranno necessari altri 4/6 minuti di 
cottura per essere pronto, in questa fase è 
importante aiutarsi con una paletta o una 
griglia in acciaio per tenere il prodotto  
completamente immerso nell’olio.

5 A questo punto, il prodotto dovrebbe 
raggiungere uniformemente una 
colorazione marroncina/oro.

6 Scolare il prodotto e adagiare per qualche 
altro minuto su carta assorbente.

Si consiglia l’utilizzo di un olio alto oleico. 
Il processo di cottura ha una durata  
che varia dai 8 ai 10 minuti. 
Fare intiepidire il prodotto prima di servire. 
Si consiglia di personalizzare il prodotto  
per poterlo distinguere, esempio,  
per le ravioline di ricotta aggiungere  
un filo di miele millefiori e una spolverata  
di zucchero a velo.

ISTRUZIONI 
PER LA COTTURA

Scansiona il QR-CODE 
per visualizzare 

il video sul metodo 
di cottura 

delle ravioline
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LA CREMA 
DI  R ICOTTA
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CREMA 
DI RICOTTA

CODICE

PESO CODICE UNITÀ DI VENDITA

KG 1,2 CR0101 Scatola da 5 secchielli

KG 6 CR0106 Secchiello singolo

KG 12 CR0112 Secchiello singolo

INGREDIENTI
Siero di latte di pecora, zucchero, Latte bovino,  
amido di mais, sale.

SHELF LIFE:
~18 mesi (-18°) dalla produzione

L’Utilizzo del prodotto è da considerasi solo previo 
scongelamento.

Il processo di scongelamento consigliato  
è per 10\14 ore ad una temperatura di 5\10 c.

Una volta terminato il processo di scongelamento il prodotto 
deve essere mescolato prima del suo utilizzo per raggiungere 
la sua originaria uniformità e consistenza

AVVERTENZE
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LA L INEA 
DESSERT
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CASSATINA
pan di spagna, crema 
di ricotta, marzapane, 
zucchero di canna e frutta 
candita. Una prelibatezza 
tradizionale.

MONOPORZIONE

CODICE: DT01

PESO: GR 120 

INGREDIENTI
siero di Latte di pecora, zucchero, uova, farina di 
grano tenero tipo 00, amido di mais, Mandorla, 
acqua, Pistacchio, scorze di limone e arancia 
candita, cioccolato fondente:[zucchero, Latte 
intero in polvere, burro di cacao, pasta di cacao, 
emulsionante (lecitina di soia), aroma naturale di 
vaniglia]

PACKAGING
Confezione da 12 pezzi

SHELF LIFE:
~12 mesi (-18°) dalla produzione
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AMELIE
Yogurt & Fragola

CODICE: DT02

PESO: GR 100 

INGREDIENTI
Panna fresca, Yogurt bianco intero, zucchero, 
Uova, farina di grano tenero tipo 00, purea di 
fragole, burro, miele, amido di mais, acqua, 
sciroppo di glucosio, burro di cacao, aromi 
in pasta di arancia limone e vaniglia, gelatina 
animale, sale, coloranti:e122, E171, E555.

PACKAGING
Confezione da 12 pezzi

SHELF LIFE:
~8 mesi (-18°) dalla produzione

MONOPORZIONE
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CARAMÈL
Cioccolato al Latte 
& Caramello salato

CODICE: DT03

PESO: GR 100 

INGREDIENTI
Panna Fresca, Latte bovino, zucchero, cioccolato 
al Latte:[zucchero, latte intero in polvere, burro di 
cacao, pasta di cacao, emulsionante (lecitina di 
Soia), aroma naturale di vaniglia.]  
Uovo, farina di GRANO tenero tipo 00, Burro, 
amido di mais, acqua, sciroppo di glucosio, 
aromi in pasta di arancia, limone e vaniglia, sale, 
coloranti: E120,E171,E172,E555,E133.

PACKAGING
Confezione da 12 pezzi

SHELF LIFE:
~8 mesi (-18°) dalla produzione

MONOPORZIONE
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BERRIÈS
Cioccolato fondente 
& Frutti di Bosco

CODICE: DT04

PESO: GR 100 

INGREDIENTI
Panna fresca, Latte bovino, zucchero, cioccolato 
fondente:[pasta di cacao, zucchero, burro di 
cacao, emulsionante (lecitina di Soia), aroma 
naturale di vaniglia.] Uova, Frutti di Bosco, farina 
di Grano tenero tipo 00, Burro, amido di mais, 
acqua, sciroppo di glucosio, cacao, aromi in 
pasta di arancia limone e vaniglia, sale, coloranti: 
E120, E172.

PACKAGING
Confezione da 12 pezzi

SHELF LIFE:
~8 mesi (-18°) dalla produzione

MONOPORZIONE
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PISTACCHIO  
& LAMPONI
Tartelletta friabile con pan 
di spagna al pistacchio con 
Gelèe ai lamponi, crema 
al pistacchio e mousse ai 
pistacchi

CODICE: DT05

PESO: GR 100 

INGREDIENTI
Panna fresca, Pistacchi, zucchero uova, farina di 
Grano tenero tipo 00, purea di lamponi, burro, oli 
vegetali (girasole, cocco), amido di mais, farina 
di riso, destrosio, burro di cacao, siero di Latte in 
polvere, gelatina animale, sale, agenti lievitanti: 
E450i, E500ii; emulsionanti: E322(lecitina di Soia), 
coloranti:E133, E160a, E100(curcuma).

PACKAGING
Confezione da 13 pezzi

SHELF LIFE:
~8 mesi (-18°) dalla produzione

MONOPORZIONE
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LEMON
tartelletta friabile con 
cheesecake, pan di spagna 
al limone, gelèe al limone, 
ricoperto di glassa lemon.

CODICE: DT06

PESO: GR 100 

INGREDIENTI
Panna fresca, cream Cheese:[Latte, proteine del 
latte, sale, addensanti, Carrubba (E410), guar 
(E412), fermenti.], succo di limone, zucchero, 
Uova, farina di Grano tenero tipo 00, Burro, 
scorza di limone, bacca di vaniglia, sciroppo di 
glucosio, gelatina animale, agar agar, pectina, sale, 
agenti lievitanti:E450i, E500ii, emulsionanti: E322 
(lecitina di soia), conservanti: sorbato di potassio; 
coloranti:E102, E171

PACKAGING
Confezione da 12 pezzi

SHELF LIFE:
~8 mesi (-18°) dalla produzione

MONOPORZIONE
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ISTRUZIONI PER LA
CONSERVAZIONE 
E CONSUMAZIONE

DURATA DEI PRODOTTI 
8 mesi a partire dalla data di produzione

MODALITÀ DI CONSERVAZIONE 
In congelatore alla temperatura negativa 
di 15/18 C°. 
Dopo lo scongelamento 24h a temperatura 
positiva 3/6 C°.

CONSUMAZIONE  
TEMPERATURA AMBIENTE: Il prodotto 
raggiungerà la sua consistenza se viene 
posta a temperatura ambiente meno di 
un’oretta prima di servirla.  
IN FRIGO: Il prodotto raggiungerà la sua 
consistenza ottimale se si scongela in frigo 
per 5/6 ore prima di essere consumato.

AVVERTENZE
Tenere il prodotto lontano da fonti di 
calore e/o da fonti che ne potrebbero 
alterare le proprietà stesse.

Inserendo questo
 QR-CODE nel menu 

potrai dare la possibilita 
ai tuoi clienti di 

VISUALIZZARE 
LA LINEA DESSERT 

DI MILBRUT



I  C IALDONI
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CODICE

Descriz. COD PESO UNITÀ DI VENDITA

MIGNON CD00 20 GR Scatola da 3 kg

GRANDI CG00 50 GR Scatola da 3,4 kg

INGREDIENTI 
farina di GRANO tenero tipo “O0”, strutto, 
zucchero, acqua, miele, sciroppo di glucosio, aromi 
in pasta di arancia limone e vaniglia, ammonio 
bicarbonato, colorante: E102.

SHELF LIFE 
~6 mesi (-18°) dalla produzione

CIALDONI
Il Cialdone, è il “Cannolo 
Siciliano al forno” per 
eccellenza, un dolce 
tipico dell’Agrigentino 
ma conosciuto in tutto il 
mondo.
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LA VELATA
Ingredienti: 1Lt. di Acqua e ½ Kg di 
Zucchero semolato. Inserire gli ingredienti 
in una pentola e portare ad ebollizione. 
La consistenza del liquido deve essere 
poco densa, se con questa quantità 
non raggiunge una giusta densità, dopo 
l’ebollizione aggiungere a poco a poco altro 
zucchero.

LE MANDORLE
Occorrono delle mandorle non pelate, 
bisogna tostarle al forno e una volta 
raffreddate tritarle grossolanamente.

Di seguito riporteremo il procedimento  
per rendere il prodotto pronto all’uso.

VELATURA 
DEI CIALDONI

PREPARAZIONE VELATA  
E MANDORLE.

1 Togliamo dal fuoco “lo sciroppo” 
precedentemente preparato e 
lasciamolo intiepidire per qualche 
minuto, poniamo le mandorle tritate in 
un vassoio.

2 Prendiamo il cialdone dalle due 
estremità e immergiamo la parte 
superiore nella velata, scolando infine 
il liquido in eccesso. Nb il liquido deve 
coprire solo la zona superiore.

3 Poniamo il cialdone, sempre tenendolo 
dalle due estremità sul vassoio con le 
mandorle in modo che si attacchino 
alla parte dove abbiamo messo la 
velata.

4 A questo punto mettiamo il cialdone 
completo in un vassoio e lasciamolo 
asciugare per qualche minuto in frigo o 
al fresco. (15 C°).

5 Farciamo il cialdone con qualsiasi 
crema a nostro piacimento, mettendo 
nei bordi dove fuoriesce la crema, 
le mandorle; Una spolverata di 
zucchero a velo ed è pronto per essere 
consumato!

ISTRUZIONI PER 
LA PREPARAZIONE

CONSIGLI
Potete sostituire alla velata il cioccolato, 
fondente, al latte o bianco.
Potete personalizzare il prodotto in vari modi, 
con le cioccolate e le granelle esempio, per 
inserirlo nella vetrina dei dolci secchi.
Il cialdone coperto con le mandorle ha una 
durata in frigo (15 C°) di 10 gg, grezzo 6 mesi.
Si consiglia di farcirlo con crema di ricotta di 
pecora.
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I  L IEVITATI  DA R ICORRENZA

I  PANETTONI
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TIENITI AGGIORNATO 
SULLE NOVITÀ

SEGUICI SUI  
NOSTRI CANALI 

per restare sempre aggiornato 
su tutte le nostre 

novità e promozioni 
sui nostri prodotti.

0922 835 464

info@milbrut.com

Iscriviti alla nostra Mailing-List 
o contattaci su Whatsapp

www.milbrut.com

Visita il nostro Sito web @milbrut

@milbrutnaro

Seguici sui
social
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Il Natale è il momento piu bello dell’anno e il panettone 
aziendale è sicuramente un “dolce pensiero” da 
condividere con clienti o dipendenti.
Possiamo personalizzare completamente la scatola del 
panettone e creare un regalo unico 
*è richiesto un ordine quantitativo minimo.

Selezioniamo il meglio 
per creare, su misura, 
ceste o confezioni di 
qualsiasi genere.
Scopri tutti i prodotti.

*Possibilità di consegna  
al mittente in tutto il mondo

*Solo per ordini  
diretti telefonici o p\o ns sede

PERSONALIZZA*

LA SCATOLA 
PER LA TUA AZIENDA

CESTE SU MISURA 
PER PRIVATI E AZIENDE

Esempio
di personalizzazione
della scatola
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PANETTONE VUOTO
DOLCISSIMO E SOFFICE PANETTONE 

SENZA NESSUNA COPERTURA E FARCITURA

INGREDIENTI 
Farina di grano tenero tipo 00, Cioccolato 
Fondente e al latte: [zucchero, latte intero 
in polvere, burro di cacao, pasta di cacao, 
emulsionante (lecitina di soia), aroma 
naturale di vaniglia], Zucchero, Burro, Tuorlo 
d’uovo pastorizzato, Acqua, Lievito naturale, 
Scorza di arancia, Miele,  Scorza di limone, 
sale, bacche di vaniglia.
(Copertura: Glassa al cioccolato bianco al Pistacchio: 
(zucchero, pistacchio, latte intero in polvere, burro di 
cacao, pasta di cacao, emusionante (lecitina di soia*), 
aroma naturale di vaniglia, pistacchi interi.)

PACKAGING: Moplen

SHELF LIFE:  
~60 (glassato) giorni dalla produzione 
~90 (non glassato) giorni dalla produzione

PESO: 700 gr 

Descriz. Pack PZ 
(x cartone) CODICE

senza glassa Moplen 4 PP00

Glassato Moplen 4 PN04GL
TUTTA DA 

PERSONALIZZARE 

Ideale per una 

personalizzazione  

con farciture, glasse,  

creme o gelato.

31



PESO: 1 KG  

Pack PZ 
(x cartone) CODICE

Moplen 4 PN03

Box cartone 4 PN03BOX

 
INGREDIENTI 
Farina di grano’ tenero tipo 00, pera williams 
semicandita, cioccolato fondente e al latte 
(zucchero latte intero in polvere, burro di 
cacao, pasta di cacao, emulsionante (lecitina 
di soia), aroma naturale di vaniglia ) zucchero, 
burro, tuorlo d’uovo pastorizzato, acqua, lievito 
naturale, scorza di arancia, miele, scorza di 
limone, sale, bacche di vaniglia.  
Glassa alle mandorle: zucchero semolato, 
mandorle”, grasso vegetale (palma)farina di riso, 
amido modificato e1414, farina di mandorle, 
farina di frumento modificato, cacao.

PACKAGING: Moplen, Box in cartone

SHELF LIFE: ~60 giorni dalla produzione

WILLIAMS
PANETTONE

CON PERE WILLIAMS CANDITE 
E PEPITE DI CIOCCOLATO BELGA 
RICOPERTO DI GLASSA DI MANDORLE, 
GRANELLA DI ZUCCHERO E 
CIOCCOLATO. 
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CON CREMA 
SPALMABILE
AL PISTACCHIO, 
COPERTURA
DI CIOCCOLATO 
BIANCO CON 
PISTACCHI INTERI

GOLD
PANETTONE

PESO: 750 gr + 200 gr vasetto 
 

Descrizione Pack PZ 
(x cartone) CODICE

senza vasetto* Moplen 4 PN04

senza vasetto* Box 4 PN04BOX

con vasetto 
e splamino Box Bold 4 PN04BL

 
INGREDIENTI  
Farina d i grano tenero tipo 00, zucchero, burro, 
tuorlo d’uovo pastorizzato, acqua, lievito naturale, 
scorza d’arancia, scorza di limone, sale miele, 
bacche di vaniglia.  
Copertura: Glassa al cioccolato bianco al 
Pistacchio: (zucchero, pistacchio, latte intero 
in polvere, burro di cacao, pasta di cacao, 
emusionante (lecitina di soia*), aroma naturale di 
vaniglia, pistacchi interi.

PACKAGING: Moplen, Box Bold.

SHELF LIFE: ~60 giorni dalla produzione

*Richiesto minimo di ordine quantitativo, prodotto ripieno e consegna disponibile 
dai primi di dicembre, si consiglia di attenersi scrupolosamente alle indicazioni 
poste in etichetta per la conservazione dello stesso, lo shelf life del prodotto è 
molto limitato (20 giorni dalla data produzione) l’azienda non si assume nessuna 
responsabilita’ su questo aritcolo per eventuali cambiamenti dello stesso anche 
antecedenti alla data di scadenza scritta.

Possibilità di 
personalizzazione 
etichetta vasetto
(quantitativi minimi richiesti)
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CON PEPITE 
DI CIOCCOLATO 
E RICOPERTO 
DI VENEZIANA 
MANDORLATA 
AL CACAO.

NOIRE
PANETTONE

INGREDIENTI  
Farina di grano tenero tipo 00, Cioccolato Fondente 
e al latte: [zucchero, latte intero in polvere, burro 
di cacao, pasta di cacao, emulsionante (lecitina di 
soia), aroma naturale di vaniglia], Zucchero, Burro, 
Tuorlo d’uovo pastorizzato, Acqua, Lievito naturale, 
Scorza di arancia, Miele,  Scorza di limone, sale, 
bacche di vaniglia.  
Glassa alle Mandorle: zucchero semolato, Mandorle, 
grasso vegetale (palma), farina di riso, amido 
modificato E1414, Farina di Mandorle, Farina di 
frumento maltato, Cacao.

PACKAGING:  
Moplen, Box in cartone, Box Bold

SHELF LIFE: ~60 giorni dalla produzione

Peso Descriz. Pack PZ 
(x cartone) COD

1 KG senza vasetto Moplen 4 PN05

1 KG senza vasetto Box cartone 
(Bianco) 4 PN05BOX

1 KG
+200GR

con vasetto Box cartone 
bold (Rosso) 4 PN05BL

100 GR senza vasetto Box cartone 24 PM05

Possibilità di personalizzazione 
etichetta vasetto
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CON CANDITI 
E UVETTA

TRADIZIONALE
PANETTONE

INGREDIENTI
Farina di grano tenero tipo 00, Uva 
sultanina, Zucchero, scorze di agrumi 
canditi: (arancia, cedro), Burro, Tuorlo 
d’uovo pastorizzato, Acqua, Lievito 
naturale, Scorza di arancia, Miele,  
Scorza di limone, sale, bacche di 
vaniglia

PACKAGING
Moplen, Box in cartone, WRP (Incarto).

SHELF LIFE:
~60 giorni dalla produzione

Peso Descriz. Pack PZ 
(x cartone) CODICE

1 KG Classico Moplen 4 PN24

1 KG Classico Box cartone 4 PN24BOX

1 KG Classico WRP (Incarto) 4 PN24WR

1 KG Mandorlato (Alto) Box cartone (blu) 4 PN31BOX

750 GR Classico Moplen 6 PP00

750 GR Classico WRP (Incarto) 6 PP24WR

100 GR Classico Box mini cartone 24 PM24

5 KG Classico Scatola regalo 1 PX24
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CON SCORZE 
DI ARANCE CANDITE, 
CIOCCOLATO 
E GLASSA ALLE 
MANDORLE.

NERO SICILIA
PANETTONE

PESO: 1 KG 

CODICE

Pack PZ 
(x cartone) CODICE

Moplen 6 PN32

Box cartone 6 PN32BOX

INGREDIENTI 
Farina di grano* tenero tipo 00, scorze di arance 
candite, cioccolato fondente 70%,(zucchero, 
latte intero in polvere, burro di cacao, pasta di 
cacacao, emulsionante (leticina di soia) aroma 
naturale di vaniglia) zucchero, burro tuorlo 
d’uovo pastorizzato, acqua, panna, lievito 
naturale, scorza di arancia, miele, sale, bacche 
di vaniglia.

PACKAGING: Moplen, Box in cartone

SHELF LIFE: ~60 giorni dalla produzione
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CON ALBICOCCHE 
E GRUÈ DI CACAO

ALBANERA
PANETTONE

PESO: 1 KG 

CODICE

Pack PZ 
(x cartone) CODICE

Moplen 4 PN45

Box cartone 4 PN45BOX

INGREDIENTI 
Farina di grano* tenero tipo 00, albicocche 
semicandte, zucchero, burro tuorlo d’uovo 
pastorizzato, acqua, lievito naturale, fava di 
cacao, scorza di arancia, scorza di limone, 
miele, sale, bacche di vaniglia.

PACKAGING
Moplen, Box in cartone

SHELF LIFE:
~60 giorni dalla produzione
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CON CIOCCOLATO 
BIANCO, PISTACCHI 
E LAMPONI.
DA ABBINARE ANCHE
CON CREMA SPALMABILE
AL PISTACCHIO,
CONFETTURA AI
FRUTTI DI BOSCO

DOLCE ITALIA
PANETTONE

INGREDIENTI  
Farina di grano tenero tipo 00, 
Lamponi canditi, Zucchero, Burro, 
Tuorlo d’uovo pastorizzato, Acqua, 
Lievito naturale, Cioccolato bianco, 
Pistacchio, Miele,  Scorza di limone, 
sale, mandarino, bacche di vaniglia.

Glassa al cioccolato bianco: 
zucchero [latte intero in polvere, 
burro di cacao, pasta di cacao, 
emulsionanante (lecitina di soia), 
aroma, pistacchi interi e lamponi  

PACKAGING:  
Moplen, Box in cartone, Box Bold 

SHELF LIFE:  
~60 giorni dalla produzione

CODICE

Peso Vasetto Pack PZ 
(x cartone) CODICE

1 KG - Moplen 6 PN46

1 KG - Box cartone 4 PN46BOX

1 KG
+200 GR

Gold 
(crema di pistacchio)

+ spalmino
Box cartone 4 PN46BL-GOLD

1 KG
+200 GR

Red Passion 
(confet. frutti di bosco)

+ spalmino
Box cartone 4 PN46BL-RED

1 KG
+200 GR
+200 GR

2 vasetti
(Gold + Red Passion)

+ spalmino
Box Bold 4 PN46BL-DOUBLE
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PANETTONE CARAMEL
CON CIOCCOLATO A LATTE E CARAMELLO MOU ALL’INTERNO, 

RICOPERTA DA GLASSA DI CIOCCOLATO AL CARAMELLO E 
PRALINE DI RISO SOFFIATO AL CIOCCOLAT.

PESO: 1 KG 

Pack PZ 
(x cartone) CODICE

Moplen 4 PN44

Box 4 PN44BOX

INGREDIENTI 
Farina di GRANO* tenero tipo 00, cioccolato al 
LATTE*: [zucchero,LATTE* intero in polvere, burro 
di cacao, pasta di cacao, emulsionante (lecitina 
di SOIA*), aroma naturale di vaniglia.], zucchero, 
BURRO*, tuorlo d’UOVO* pastorizzato, acqua, LIEVITO 
NATURALE*,miele, scorza di arancia, scorza di limone, 
sale, mandarino, bacche di vaniglia. 
Glassa al cioccolato al CARAMELLO e cereali al 
cioccolato al LATTE*: burro di cacao, zucchero, LATTE 
intero in polvere, zucchero del LATTE, siero di LATTE 
in polvere, LATTE scremato in polvere, zucchero 
caramellizzato(2%), emulsionante: lecitina di SOIA, 
aroma naturale di vaniglia, sale. 

PACKAGING: Moplen, Box in cartone 

SHELF LIFE: ~60 giorni dalla produzione
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PANDORO
DALLA RICETTA TRADIZIONALE NASCE IL PANDORO 

MILBRUT SOFFICE E DELIZIOSO.

INGREDIENTI 
Farina di grano tenero tipo 00, Zucchero, Burro, 
Tuorlo d’uovo pastorizzato, Acqua, Lievito 
naturale, Burro di cacao, Latte magro in polvere, 
sale, destrosio, emulsionante: E471, aromi di 
pasta di arancia, limone e vaniglia.

PACKAGING: Moplen, Box in cartone

SHELF LIFE: ~90 giorni dalla produzione

PESO: 1 KG  

CODICE

Pack PZ 
(x cartone) CODICE

Moplen 6 PD00

Box 4 PD00RB
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LE  CREME



POSSIBILITÀ DI PERSONALIZZAZIONE ETICHETTA VASETTO

CODICE

Peso PZ 
(x cartone) CODICE

200 gr  24 CR04

INGREDIENTI 
Zucchero, pistacchio, olii e grassi vegetali 
non idrogenati, grassi (palma), latte 
scremato in polvere, emulsionante: (e322 
lecitina di soia), vanillina. 

SHELF LIFE: 
6 mesi dalla data di confezionamento 

GOLD 
CREAM
CREMA AL 
PISTACCHIO
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POSSIBILITÀ DI PERSONALIZZAZIONE ETICHETTA VASETTO

CODICE

Peso PZ 
(x cartone) CODICE

200 gr  24 CR10

INGREDIENTI 
Sciroppo di glucosio, Zucchero, succo 
di fragole, lamponi, destrosio, polpa di 
more, polpa di mirtilli, gelificanti: pectina 
- arginato di sodio, correttore di acidità: 
acido critico - acido tartarico - sodio citrato, 
aromi, coloranti: antociani - carminio, 
conservante: acido sorbico

SHELF LIFE: 
6 mesi dalla data di confezionamento 

RED
PASSION
CONFETTURA 
DI FRUTTI ROSSI
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POSSIBILITÀ DI PERSONALIZZAZIONE ETICHETTA VASETTO

CODICE

Peso PZ 
(x cartone) CODICE

200 gr  24 CR05

INGREDIENTI 
zucchero, olii e grassi vegetali non idrogenati 
(oli (girasole), grassi (palma)), latte scremato 
in polvere (22,5%), nocciole (30%), siero 
di latte in polvere, lattosio, emulsionante: 
(e322 lecitina di girasole), aroma naturale.

SHELF LIFE: 
6 mesi dalla data di confezionamento  

NOIR 
CREAM
CREMA AL 
CIOCCOLATO 
E NOCCIOLE
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CODICE

Peso PZ 
(x cartone) CODICE

300 gr  24 MI300

INGREDIENTI 
Miele millefiori 100% naturale

SHELF LIFE: 
2 anni dalla data produzione.  
Si consiglia di prendere sempre visione di lotto e 
scadenza posti nell’etichetta

NETTARE
DI FAMIGLIA
MIELE MILLEFIORI
DA APICOLTURA
BIOLOGICA
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I  L IEVITATI  DA R ICORRENZA

LE  COLOMBE



PESO: 700 gr 

Descriz. Pack PZ 
(x cartone) CODICE

senza glassa Moplen 3 PP00

Glassato Moplen 3 PP01

 
INGREDIENTI 
Farina di grano tenero tipo 00, Cioccolato Fondente e al 
latte: [zucchero, latte intero in polvere, burro di cacao, 
pasta di cacao, emulsionante (lecitina di soia), aroma 
naturale di vaniglia], Zucchero, Burro, Tuorlo d’uovo 
pastorizzato, Acqua, Lievito naturale, Scorza di arancia, 
Miele,  Scorza di limone, sale, bacche di vaniglia.  
Glassa alle Mandorle: zucchero semolato, Mandorle, grasso 
vegetale (palma), farina di riso, amido modificato E1414, 
Farina di Mandorle, Farina di frumento maltato, Cacao 

SHELF LIFE:  
~60 (glassato) giorni dalla produzione 
~90 (non glassato) giorni dalla produzione

VUOTA
COLOMBA

DOLCISSIMA E SOFFICE 
COLOMBA SENZA NESSUNA 
COPERTURA E FARCITURA

TUTTA DA 

PERSONALIZZARE 

Ideale per una 

personalizzazione  

con farciture, glasse,  

creme o gelato.
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PESO: 1 KG  

CODICE

Pack PZ 
(x cartone) CODICE

Moplen 3 CB03

Box cartone 4 CB03VLD

WRP (incartato) 3 CB04WRA

 
INGREDIENTI  
Farina di grano’ tenero tipo 00, pera williams semicandita, 
cioccolato fondente e al latte (zucchero latte intero in 
polvere, burro di cacao, pasta di cacao, emulsionante 
(lecitina di soia), aroma naturale di vaniglia ) zucchero, 
burro, tuorlo d’uovo pastorizzato, acqua, lievito naturale, 
scorza di arancia, miele, scorza di limone, sale, bacche di 
vaniglia.  
Glassa alle mandorle: zucchero semolato, mandorle”, 
grasso vegetale (palma)farina di riso, amido modificato 
e1414, farina di mandorle, farina di frumento modificato, 
cacao

SHELF LIFE:  
~60 giorni dalla produzione

WILLIAMS
COLOMBA

CON PERE WILLIAMS CANDITE 
E PEPITE DI CIOCCOLATO 
BELGA RICOPERTO DI GLASSA 
DI MANDORLE, GRANELLA DI 
ZUCCHERO E CIOCCOLATO.

PACKAGING DISPONIBILI
Box in cartone in 2 varianti cromatiche (Blu e Cipria) 
Wrapping (Incartato) colori a secondo diponibiltà
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PESO: 1 KG  

CODICE

Pack PZ 
(x cartone) CODICE

Box cartone 4 CB04BL

 
INGREDIENTI  
Farina d i grano tenero tipo 00, zucchero, 
burro, tuorlo d’uovo pastorizzato, acqua, lievito 
naturale, scorza d’arancia, scorza di limone, sale 
miele, bacche di vaniglia.  
Copertura: Glassa al cioccolato bianco al 
Pistacchio: (zucchero, pistacchio, latte intero 
in polvere, burro di cacao, pasta di cacao, 
emusionante (lecitina di soia*), aroma naturale di 
vaniglia, pistacchi interi.

SHELF LIFE:  
~60 giorni dalla produzione

GOLD
COLOMBA

CON GLASSA 
AL CIOCCOLATO BIANCO
AL PISTACCHIO

PACKAGING DISPONIBILI
Box in cartone in 2 varianti cromatiche (Blu e Cipria)
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Peso Vasetto Pack PZ 
(x cart.) CODICE

1 KG - Moplen 3 CB05

1 KG - Box cart. 4 CB05VLD

1 KG - WRP 3 CB05WRA

1 KG
+200 GR

Crema Noire 
+ spalmino

Box cart. 4 CB05BL

 
INGREDIENTI 
Farina di grano tenero tipo 00, Cioccolato Fondente e al 
latte: [zucchero, latte intero in polvere, burro di cacao, 
pasta di cacao, emulsionante (lecitina di soia), aroma 
naturale di vaniglia], Zucchero, Burro, Tuorlo d’uovo 
pastorizzato, Acqua, Lievito naturale, Scorza di arancia, 
Miele,  Scorza di limone, sale, bacche di vaniglia.  
Glassa alle Mandorle: zucchero semolato, Mandorle, grasso 
vegetale (palma), farina di riso, amido modificato E1414, 
Farina di Mandorle, Farina di frumento maltato, Cacao.

SHELF LIFE:  
~60 giorni dalla produzione

NOIRE
COLOMBA

CON PEPITE DI CIOCCOLATO 
BELGA AL LATTE, E COPERTURA 
“VENEZIANA” DI MANDORLE AL 
CACAO.

PACKAGING DISPONIBILI
Box in cartone in 2 varianti cromatiche (Blu e Cipria) 
Wrapping (Incartato) colori a secondo diponibiltà
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PESO: 1 KG  

CODICE

Pack PZ 
(x cartone) CODICE

Moplen 3 CB24

WRP (Incarto) 3 CB24WRA

Box cartone 4 CB24VLD

 
INGREDIENTI 
Farina di grano tenero tipo 00, Uva sultanina, 
Zucchero, scorze di agrumi canditi: (arancia, 
cedro), Burro, Tuorlo d’uovo pastorizzato, 
Acqua, Lievito naturale, Scorza di arancia, Miele,  
Scorza di limone, sale, bacche di vaniglia

SHELF LIFE:  
~60 giorni dalla produzione

TRADIZIONALE
COLOMBA

UVETTA E CANDITI, CON COPERTURA 
MANDORLATA, MANDORLE SICILIANE 
E GRANELLA DI ZUCCHERO.

PACKAGING DISPONIBILI
Box in cartone in 2 varianti cromatiche (Blu e Cipria)
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PESO: 1 KG  

CODICE

Pack PZ 
(x cartone) CODICE

Moplen 3 CB32

Box cartone 4 CB32VLD

 
INGREDIENTI 
Farina di grano* tenero tipo 00, scorze di arance 
candite, cioccolato fondente 70%,(zucchero, 
latte intero in polvere, burro di cacao, pasta di 
cacacao, emulsionante (leticina di soia) aroma 
naturale di vaniglia) zucchero, burro tuorlo 
d’uovo pastorizzato, acqua, panna, lievito 
naturale, scorza di arancia, miele, sale, bacche 
di vaniglia.

SHELF LIFE:  
~60 giorni dalla produzione

NERO SICILIA
COLOMBA

CON SCORZE DI 
ARANCE CANDITE, 
CIOCCOLATO E GLASSA 
ALLE MANDORLE.

PACKAGING DISPONIBILI
Box in cartone in 2 varianti cromatiche (Blu e Cipria)
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PESO: 1 KG  

CODICE

Pack PZ 
(x cartone) CODICE

Moplen 3 CB44

Box cartone 4 CB44VLD

 
INGREDIENTI 
Farina di GRANO* tenero tipo 00, cioccolato al LATTE*: 
[zucchero,LATTE* intero in polvere, burro di cacao, pasta di 
cacao, emulsionante (lecitina di SOIA*), aroma naturale di 
vaniglia.], zucchero, BURRO*, tuorlo d’UOVO* pastorizzato, 
acqua, LIEVITO NATURALE*,miele, scorza di arancia, scorza di 
limone, sale, mandarino, bacche di vaniglia. 
Glassa al cioccolato al CARAMELLO e cereali al cioccolato al 
LATTE*: burro di cacao, zucchero, LATTE intero in polvere, 
zucchero del LATTE, siero di LATTE in polvere, LATTE scremato 
in polvere, zucchero caramellizzato(2%), emulsionante: lecitina 
di SOIA, aroma naturale di vaniglia, sale.

SHELF LIFE:  
~60 giorni dalla produzione

CARAMEL
COLOMBA

CON CIOCCOLATO A LATTE E 
CARAMELLO MOU ALL’INTERNO, 
RICOPERTA DA GLASSA DI 
CIOCCOLATO AL CARAMELLO  
E PRALINE DI RISO SOFFIATO  
A CIOCCOLATO.

PACKAGING DISPONIBILI
Box in cartone in 2 varianti cromatiche (Blu e Cipria)
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PESO: 1 KG  

CODICE

Pack PZ 
(x cartone) CODICE

Moplen 3 CB45

Box cartone 4 CB45VLD

WRP (incartato) 3 CB45WRA

 
INGREDIENTI  
Farina di grano* tenero tipo 00, albicocche 
semicandte, zucchero, burro tuorlo d’uovo 
pastorizzato, acqua, lievito naturale, fava di 
cacao, scorza di arancia, scorza di limone, 
miele, sale, bacche di vaniglia.

SHELF LIFE:  
~60 giorni dalla produzione

ALBANERA
COLOMBA

CON ALBICOCCHE E GRUÈ 
DI CACAO,  LA COPERTURA 
VENEZIANA AL CACAO. 

PACKAGING DISPONIBILI
Box in cartone in 2 varianti cromatiche (Blu e Cipria) 
Wrapping (Incartato) colori a secondo diponibiltà
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DOLCE ITALIA
COLOMBA

CON CIOCCOLATO BIANCO, 
PISTACCHI E LAMPONI, DOLCISSIMA 
E SOFFICE CON LA COPERTURA DI 
CIOCCOLATO BIANCO

PACKAGING DISPONIBILI
Box in cartone in 2 varianti 
cromatiche (Blu e Cipria)

Peso Vasetto Pack PZ 
(x cart.) CODICE

1 KG - Moplen 3 CB46

1 KG - Box cart. 4 CB46VLD

1 KG
+200 GR

Gold 
(crema di pistacchi)

+ spalmino
Box cart. 4 CB46BL

+ CB46BLDCR04

1 KG
+200 GR

Red Passion 
(confet. frutti di bosco)

+ spalmino
Box cart. 4 CB46BL

+ CB45BLDCR10

1 KG
+200 GR
+200 GR

2 vasetti
(Gold + Red Passion)

+ spalmino
Box cart. 4 CB46BL 

DOUBLE

INGREDIENTI  
Farina di grano tenero tipo 00, Lamponi canditi, Zucchero, 
Burro, Tuorlo d’uovo pastorizzato, Acqua, Lievito naturale, 
Cioccolato bianco, Pistacchio, Miele,  Scorza di limone, sale, 
mandarino, bacche di vaniglia. 
Copertura: Glassa al cioccolato bianco: zucchero [latte intero 
in polvere, burro di cacao, pasta di cacao, emulsionanante 
(lecitina di soia), aroma 

SHELF LIFE: ~60 giorni dalla produzione
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PACKAGING
PER COLOMBE

•	BOX VIVALDI 
•	BOX VIVALDI BOLD  

(con vasetto)

Diponibile in due  
versioni cromatiche: 
BLU e CIPRIA

CONFEZIONE
WRAPPING (Incartato)
colori secondo 
diponibiltà 
solo per alcuni gusti

POSSIBILITÀ DI PERSONALIZZARE LE SCATOLE PER LE AZIENDE!

Selezioniamo il meglio 
per creare, su misura, 
ceste o confezioni di 
qualsiasi genere.
Scopri tutti i prodotti.

*Possibilità di consegna  
al mittente in tutto il mondo

*Solo per ordini  
diretti telefonici o p\o ns sede

CESTE SU MISURA 
PER PRIVATI E AZIENDE
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  +39 0922 835464  

  +39 340 3268027

  +44 20 7278 4240

www.milbrut.com

SEDE: C\da Cappuccini  
Messer Rinaldo SS 576 | NARO (AG) 

MILBRUT CAFE:  
114 King’s Cross Road  |  Londra

  info@milbrut.com


